
FUXS
Weingut Niklas

NOTE GENERALI

Tipologia DOC Lago di Caldaro Classico

Tipologia del terreno Suolo argilloso e ciottoli calcarei.

Vitigno 100% Schiava

Sistema di allevamento Sistema a pergola. Viticoltura naturale integrata.

Vinificazione Breve macerazione a freddo a temperatura controllata in 
serbatoi di acciaio. Fermentazione finale a 18 °C. Fermentazione malolattica 
svolta in acciaio.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore rosso rubino brillante.

Profumo Il bouquet intenso e fruttato, sentori di piccoli frutti rossi.

Sapore È un vino rotondo, dalla beva succosa e con un’elegante struttura del 
tannino.

ANNO DI FONDAZIONE | 1994

ENOLOGO | DIETER SÖLVA

VITIGNI | SCHIAVA, KERNER, PINOT BIANCO, 
SAUVIGNON, LAGREIN, CABERNET 
SAUVIGNON, CABERNET FRANC, MERLOT, 
CHARDONNAY

CALDARO / TRENTINO ALTO ADIGE

Abbinamenti Il compagno ideale per ogni occasione. Perfetto con speck, 
salsicce e formaggi, antipasti saporiti e carni bianche. Delizioso anche 
accompagnato a piatti di verdure leggere e pesce.

Zona produttiva Caldaro. Le uve provengono dal vigneto Barleit tra i 300 e i 
400 metri s.l.m.

Età dei vigneti Da 30 a 40 anni

Temperatura di servizio 12/15° C


